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Pressmeddelande

Idag den 26 april minskar Ljuraskolan i Norrképing sina klimatutslapp med 100 000 ballonger
koldioxid genom servering av en klimatsmart - och lokalproducerad - pannbiff.

— Situationen i var omvarld gor att 6kad sjalvforsorjning och livsmedelsberedskap kommit hogt upp pa agendan.
Samtidigt ser vi en kraftig inflation med hojda matpriser och en fortsatt alarmerande klimatsituation dar vi kraftigt
maste minska vara utslapp av vaxthusgaser for att na uppsatta mal, sdger Stefan Malm, vd pa Den Svenska
Matfabriken.

En regional livsmedelsstrategi har antagits dar man beskriver att produktionen och konsumtionen av mat som ar
producerad i Ostergdtland ska 6ka i lanet och till ar 2025 ska mer &n hélften av de livsmedels som upphandlas
vara lokalproducerade.

Onsdag 26 april kommer Ljuraskolan i Norrképing att servera en Klimatsmart pannbiff dar man halverar utslappen
jamfort med en traditionell pannbiff pa notkott.

— Med denna servering visar Norrképings kommun, Den Svenska Matfabriken och SimSuFoodS ett exempel pa hur
man tillsammans kan minska klimatutslappet, 6ka mangden lokalproducerat, minska livsmedelskostnaderna
samtidigt som man varnar om den biologiska mangfalden, sager Andreas Gundberg, vd pa SimSuFoodS.

Den servering som genomfors till cirka 400 elever minskar klimatutslappet med narmare ett halvt ton, eller
100 000 normalstora ballonger fyllda med koldioxid, jamfort en traditionell pannbiff fran n6tkott eftersom
biffarna ocksa innehaller vegetabiliska proteiner med lagre klimatavtryck.

— Vi ska vara sa klimatsmarta vi kan, i det ligger ocksa att minska matsvinnet, vilket vi jobbar pa varje dag.
Skolmaten ska vara naringsrik och god, sedan vill vi fa in sa mycket lokalproducerat som majligt, men det ar inte
alltid sa latt eftersom vi maste upphandla alla storre inkop, sdager Ingrid Kalm, kostchef i Norrképings kommun.

Biffarna ar producerade hos Den Svenska Matfabriken i Mantorp dar man ocksa har en sparbarhet pa det kott
som anvands i biffarna. De vegetabiliska proteinerna kommer fran SimSuFoodS anldggning i Kimstad och ar
uteslutande foradlade fran Svenska jordbruksravaror sdsom havre, arta och vete.

SimSuFoodS Den Svenska Matfabriken

Med sina torra produkter med hég proteinhalt strévar SimSuFoodS
efter att foérenkla virdekedjan fran Svenska jordbruksrévaror till
fardiga matrdtter och pd sdtt minska savdl klimatbelastningen som
kostnadsbilden for sina kunder. Produkterna dr ocksa
utrymmeseffektiva och med ldng hdllbarhet, vilket gér att de ldmpar
de sig vdldigt bra for att anvdndas som en del av
livsmedelsberedskapen. Bolaget saljer for narvarande till ca 20
kommuner.

Vi vdrnar om svensk mat och svensk matkultur fér dess kvalitet,
smaker och hantverk. Men vi ér mer én sa. Vi dr en modern
matfabrik som ocksa stdr for nytdnkande, utveckling och
miljéengagemang. For att bistd vara kunder pd bdsta sdtt har vi
specialiserat oss pd utveckling och produktion av fryst fdardigmat i
mellanstora serier. | vart eget smaklabb kan vi hjdlpa till att lyfta
matrditter till béttre och mer intressanta kvalitetsprodukter.
Tillsammans kan vi skapa framtidens mat.

Fér mer information se www.simsufoods.com Fér mer information se www.svenskamatfabriken.se

DEN B?liNBK& IF2

SimSuFoodS MATFABRIKEN

SIMPLE & SUSTAINABLE FOOD SCOLUTIONS

. NORRKOPING
Andreas Gundberg, VD Stefan Malm, VD Ingrid Kalm, kostchef
0761 047 053 0705 503 589 011153452

andreas.gundberg@simsufoods.com stefan@svenskamatfabriken.se ingrid.kalm@norrkoping.se



mailto:andreas.gundberg@simsufoods.com
mailto:stefan@svenskamatfabriken.se
http://www.simsufoods.com/
http://www.svenskamatfabriken.se/

