Enchiladas
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Protein
per servering

Ravara ~ 1100 portion¢ ~ |[Enhet |~
Mangd fardig fars 10,0|kg
Kottfars 5,0|kg
Torr Simsubas 2,5|kg
Vatten 2,5|kg
Rapsolja 0,8|kg

Instruktion, steg 1:

1. |degblandare, blanda ihop farsen och basen ordentligt. Tillsatt vattnet och oljan och 13t det
blandas ordentligt.
2. Om du blandar i stora kokgrytan, tillsatt alla ravaror samtidigt och blanda om nagra minuter

Ravara ~ 1100 portion¢ ¥ |[Enhet |~
Gul |6k, tunt skivad 3,0(kg
Gron paprika, fina strimlor 4,0|kg
Vitlok, finhackad 200(gram
Spiskummin 40|gram
Rokt paprika 30|gram
Ancho chili pulver 50|gram
Oregano — torkad 20|gram
Grovmald svartpeppar 20|gram
Salt 60|gram
Vatten 2,0(kg
Vitvinsvinager 150(gram
Tomatpuré 400|gram
Creme fraiche 3,0(kg
Riven Ost 1,0|kg

Instruktion, steg 2:

1. Stek pafarsen och lagg sedan i en gryta (gar dven bra att géra sasen klar i stekbord om man
vill det).

2. Blanda ihop alla ingredienser enligt ovan férutom riven ost, |16k och paprika. Lat sta och
puttra och blanda ordentligt.

3. | het panna stek pa paprika och 16k ganska fort och hett sa att de far lite karameliserad yta.
Blanda ner det i kottfarsroran i grytan, lat puttra ett par minuter till.

4. Lagg ut fars pa Tortillabroden och gor rullar. Stro ost uppe pa och gradda i ugnen pa 180
grader i 20 minuter.

Servera garna med Tzatziki eller varfor inte en smarrig Fetaost créme.
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